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Zum Liebhaber echter Brote werden!
„Unser Brot wird nach dem Kopp-Reinheitsgebot ge-
backen, damit die Kunden mit gutem Gewissen alle 
Backwaren genießen können. Testen Sie das reich-
haltige Angebot - in einer der 43 Filialen der Kopp´s 
Berghof Bäckerei GmbH & Co. KG, Hubert Kopp.“
Handwerkliche Backtradition seit 1914, über 40 Filia-
len in den vergangenen 15 Jahren, darunter zehn Ca-
fés im trendgerechten Bistro-Stil, eine der modernsten 

Backs tuben 
D e u t s c h -
l a n d s , 
neueste Tech-
nologie zur Si-
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hohen hand-
w e r k l i c h e n 
Qual i tä tsn i -
veaus, außer-
gewöhnliche 
Gebäckakt i-
onen für klei-
ne und große 
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die überall, ob in 
Eschershausen, 
Seesen, Nort-
heim, Osterode, 
Bad Lauterberg, 
Herzberg, Göt-

tingen oder Du-
derstadt, ein 
Team von 200 
Mitarbeiterinnen 
und Mitarbeitern, 
in dem kaum 
Fluktuation, aber 
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ein Super-Betriebsklima herscht, fl exible Teilzeitkon-
zepte für Verkäuferinnen und, und, und ...
Es wäre nicht Kopp, wenn es anders wäre! Und so 
versteht sich auch ihr Engagement für die Zukunft.. 
Auch weiterhin werden alle Fans auf ihre Kosten kom-
men und Kopp-Backwaren bekommen. Der 32-jährige 
Thomas Kopp hat sich bestens auf seine zukünftigen 
Aufgaben als Firmeninhaber vorbereitet: Er ist Bä-
cker- und- und Konditormeister und Betriebswirt des 
Handwerks.. Unterstützt wird das Familienunterneh-
men weiterhin von Konditormeister Michael Kopp.
Im Jahr 2014 soll das 100-jährige Bestehen der Bä-
ckerei gefeiert werden.


