
Borchardt & Nebel - Wo Qualität noch einen 
Namen hat

In der nunmehr 4. Generation bietet das tradi-
tionsreiche Familien-Unternehmen Borchardt & 
Nebel Fleischereifachgeschäft leckere Wurst- 
und Fleischwaren aus eigener Herstellung.

Weit über die Grenzen des Untereichsfeldes hin-
aus sind die zwei zentral gelegenen Geschäfte 
des Hauses Borchardt & Nebel in Duderstadt be-
kannt für die Original Eichsfelder Wurstspeziali-
täten.
Zu den beliebten Spezialitäten gehören u.a. die 
Stracke Mettwurst, Luftgetrocknete Mettwurst, 
Mettsülze, Kälberblase und die verschiedenen 

Sorten an 
Hausmacher 
Wurst und 
Dosenwurst. 
Zum großen 
Fleisch- und 
Wurstange-
bot gehören 
weiter le-
ckere Fein-

kost-Salate und Käsespezialitäten. Ein kleines 
I-Tüpfelchen bietet das Unternehmen Borchardt 
& Nebel noch: Die Eichsfelder Köstlichkeiten 
werden gern mit dem Paketversandservice in 

alle Landes-
teile schnell 
und zuverläs-
sig versandt.
Bei Borchardt 
und Nebel wer-
den nur eigene 
Schweine zur 
H e r s t e l l u n g 
der köstlichen 
Wurstspeziali-
täten verarbei-
tet.
Die Schweine, 
die der Betrieb 
v e r a r b e i t e t 
kommen aus-
schließlich vom Landwirtschaftlichen Betrieb...
Hubert Borchardt in Westerode. Die Schweine 
werden mit Getreide, welches im eigenen Betrieb 
erzeugt wird, gefüttert, zum Schlachten nach 
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D
uderstadt

Heiligenstadt gebracht, von dort wieder zurück 
nach Duderstadt zur Verarbeitung. Somit ergibt 
sich eine geschlossene Kette, vom Erzeuger bis 
zum Verbraucher!!!!! 

Ab 6.00 Uhr morgens ist das freundliche und 
kompetente Team um die Chefi n Heidi Borchardt 
im Einsatz, um die große Zahl an Stammkunden 
sowie Touristen mit den hauseigenen Speziali-
täten zu verwöhnen.
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